Starters

EDAMAME A LA VAPEUR ET FLEUR DE SEL 14€
TRUFFE 25€

Steamed edamame with sea salt

SALADE CAESAR AU POULET FERMIER,
UN CLASSIQUE DE L'ANJUNA 28 €
Caesar salad with free range chicken, a classic from

Anjuna

SALADE DE PASTEQUE, FETA ET MENTHE 25€

Watermelon & feta salad

SALADE D’ARTICHAUTS EN 2 FACONS 28€

Artichoke salad in 2 ways

BOUQUET DE CREVETTES ROSES ET
MAYONNAISE MAISON 35€

Sh?’iﬂlpS bOlqulCl’, homcmadc mayonnaisc

ASSORTIMENT DE TOMATES DU PAYS,
BURRATA CREMEUSE 24 €

Assortment of local tomatoes, creamy burrata

PANIER DU MARCHE, ANCHOTADE ET
VINAIGRETTE POUR 2 PERSONNES 44€
The special Anjuna raw Vegetab]e basket f‘lom the

market, anchoiade & vinaigrette, for 2

LA BOITE DE SARDINES A L'HUILE D'OLIVE 'LA

GUILDIVE' 26€ )
Ly

Classic sardines in olive oil ‘La Guildive’

FRITES MAISON

Homemade French fries

FRITES MAISON TRUFFE ET PARMESAN 25€
Homemade French fries, truffle & Parmesan
RATATOUILLE MAISON
Homemade ratatouille
POMMES DE TERRE ROTISSOIRE

Roasted potatoes

LOBSTER ROLL 38€
Lobster Roll

BLACKCOD MARINE, CROUSTILLANT DE
FRUITS SECS ET CITRON VERT, SALADE
D’ASPERGES 32€
Marinated Black cod, crumble with dried fruits and

lemons, asparagus salad.

HUITRES GILLARDEAU
36€ les 6
72€ les 12

Opysters “Gillardeau”

CEVICHE DE DAURADE, MANGUE, AVOCAT, YUZU,
TOMATE, GINGEMBRE ET CORIANDRE 36€

Sea Bream Ceviche, Mango, Avocado, Yuzu, Tomatoes,

Ginger, and Coriander

CEVICHE DE SERIOLE, GINGEMBRE, CITRON VERT,
MAIS GRILLE ET GRENADE 36€
Amberjack Ceviche, Ginger, Lime, Grilled Corn, and

Pomegranate

9€
Side

PUREE MAISON
Homemade mash potatoes
PUREE MAISON TRUFFE 19€
Homemade mash potatoes with truffle
FRICASSEE DE BROCCOLINI
Grilled broccolini
CASSOLETTE DE GIROLLES ET
ASPERGES 19€

Cassolette of girolles and asparagus

Taxes et services charges compris - VAT & service included / CB: Visa, Mastercard ou Amex - La maison n’accepte pas les cheéques
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POELEE DE COQUILLAGES, FRITES
MAISON 35€

Pan-seared shellfish, homemade fries

FILET DE TURBOT A LA PLANCHA,
EMULSION
CHAMPAGNE ET CITRON, RATATOUILLE 47€
Grilled turbot fillet, champagne & lemon sauce,

ratatouille

SOLE MEUNIERE DE L'ESTERO 72€

Estero SOIC meuniere

To share

POULET FERMIER A LA BROCHE,
POMMES DE TERRE ROTISSOIRE 85€

Whole free range chicken, roasted potatoes

EPAULE DE COCHON CONFITE 8 HEURES
ET ARTICHAUT A LA BARIGOULE 90€

&-hours candied pork shoulder, “barigoule” style

artichokes

EPAULE D'AGNEAU CONFITE 8 HEURES
POMMES DE TERRE ROTISSOIRE 90€

8-hours candied Lamb shoulder, roasted

potatoes

LOUP EN CROUTE DE SEL,
RATATOUILLE ET PUREE MAISON 130€

Salt baked seabass, ratatouille and homemade

mashed potatoes

PENNE ALL’ ARABBIATA 28€

Penne all’arabbiata

PENNE A LA CREME DE COURGETTE,
ASPERGES, PETITS POIS ET FEVETTES 28€
Penne with zucchini cream, asparagus, peas, and

fava beans

LINGUINES CALAMAR ET CREME DE
SAUCISSE DE CALABRE 32€

Squid & Calabrian sausage cream linguine

LINGUINE ALLE VONGOLE A NOTRE FACON 35€

Our way clam fricassee with linguine

MACARONI AU PARMENSAN, JUS COURT A
LA TRUFFE ET CHIPS D’ARTICHAUTS 38€
Macaroni with parmesan, truffle juice, and

artichoke crisps

The butcher
RIBS CARAMELISES ET FRITES MAISON 42€
Caramelised pork ribs & homemade French fries

COTE DE VEAU DE LAIT (400G) AUX
ASPERGES ET GIROLLES 64€

Milk-fed veal chop with asparagus and

chanrterelles

FILET DE BOEUF SAUCE BEARNAISE ET
SON OS A MOELLE, PUREE MAISON 55€

Beef filet & Béarnaise sauce and bone marrow

Taxes et services charges compris - VAT & service included / CB : Visa, Mastercard ou Amex - La maison n'accepte pas les cheques
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Nos picces cuites au four a charbon:

PLUMA IBERIQUE 42€

Pluma Ibérica

‘ARROZ DE MARISCO’ 48€

Wild Prawns and seafood rice

COTE DE BOEUF TOMAHAWK ANGUS POUR 2

150€
Angus Tomahawk Ribcyc Steak for 2

CAVIAR “CASPIAN”
170€ LES 50G / 420€ LES 125G

Sélection de filet de Wagyu japonais, selon
arrivage Japanese Wagyu filet selection,
based on availability

SELECTION OF THE DAY, 200G

MINIMUM
Kobe beef R KA 120€/ 100g
Hida R4 95€/100g
Numamoto AZXMSF  95€/ 100g
wine-gyu 71 >4 o€/ 100g
Miyazaki ZEMF  goe/100g

Hokkaido dt/88HM 4  goe/ 100g
Kagoshima BREMNF goe/ 100g

LA LANGOUSTE CRAYFISH 100G /28€

LE HOMARD LOBSTER 100G /25€

EVERY DAY, DISCOVER OUR EXCEPTIONAL
CATCH OF THE DAY (PRICE PER 100G)

TAGLIATA DE WAGYU, 250G 99€
Wagyu beef tagliata

DOUBLE ENTRECOTE DE WAGYU XXL,
500G 220€

Double wagyu ribeye

Selon arrivage :
Rangers Valley, Austr&gleA/ Snake River Farms,

Based on availability :
Rangers Valley, Austrggg / Snake River Farms,

Taxes et services charges compris - VAT & service included / CB : Visa, Mastercard ou Amex - La maison n’accepte pas les cheques



