
SALADE D’ARTICHAUTS
Artichoke salad in 2 ways

 28€

SALADE CAESAR AU POULET FERMIER, 
UN CLASSIQUE DE L'ANJUNA

Caesar salad with free range chicken, 
a classic from Anjuna

28€ 

PANIER DU MARCHÉ, ANCHOÏADE ET
VINAIGRETTE POUR 2 PERSONNES 

 The special Anjuna raw vegetables basket 
from the market, anchoïade & vinaigrette

to share  44€

CHICORÉE CROQUANTE
 & CREVETTES SAUVAGES VAPEUR

Crunchy chicory salad, with wild shrimps 
35€

BOUQUET DE CREVETTES ROSES 
ET MAYONNAISE MAISON

Shrimps bouquet, homemade mayonnaise

35€

CEVICHE DE SÉRIOLE, GINGEMBRE, CITRON VERT,
MAÏS GRILLÉ ET GRENADE

Amberjack Ceviche, Ginger, Lime, 
Grilled Corn, and Pomegranate

36€

 Taxes et services charges compris - VAT & service included / CB : Visa, Mastercard ou Amex - La maison n’accepte pas les chèques

ENTRÉES
Starters

ASSORTIMENT DE TOMATES DU PAYS,
BURRATA CRÉMEUSE,

Assortment of local tomatoes, 
creamy burrata

24€ 

CAVIAR “CASPIAN” 
170€ LES 50G 

 420€ LES 125G

LA BOITE DE SARDINES À L'HUILE D'OLIVE 
'LA GUILDIVE'

Classic sardines in olive oil ‘La Guildive’

26€

CRUDO DE MAHI MAHI,  
LAIT DE COCO ET CITRON CAVIAR

Mahi Mahi crudo, marinated in coconut milk,
 topped with lemon caviar

36€

HUITRES GILLARDEAU
Oysters “Gillardeau”

36€ les 6 
72€ les 12

Huitres
Oysters

EDAMAME À LA VAPEUR ET FLEUR DE SEL  14€ 
AVEC TRUFFE 25€

Steamed edamame with sea salt or shaved truffle



“FISH & CHIPS ANJUNA”
FRITES VINAIGRÉES

Crispy battered fish filet,
 homemade vinegar fries

 35€

FILET DE TURBOT A LA PLANCHA,
EMULSION AU CHAMPAGNE

Grilled turbot fillet, 
champagne & lemon sauce, ratatouille

47€

LINGUINE “AGLIO OLIO,PEPPERONCINO”
& STRACIATELLA

Linguini with olive oil,  garlic and
peperoncino topped with straciatella

32€

RIGATONI À LA COURGETTE, 
CITRON ET PECORINO

Rigatoni with zuchini, lemon 
and pecorino cheese

28€

MACARONI AU PARMENSAN, JUS COURT À
LA TRUFFE ET CHIPS D’ARTICHAUTS
Macaroni with parmesan, truffle juice, 

and artichoke chips
38€

POÊLÉE DE PALOURDES ET LINGUINES 
Clam fricassee with linguine

35€

The sea 

RIBS CARAMELISÉS ET FRITES MAISON
Caramelised pork ribs & homemade French fries

42€ 

 Taxes et services charges compris - VAT & service included / CB : Visa, Mastercard ou Amex - La maison n’accepte pas les chèques

NOS POISSONS

NOS PIÈCES 
À PARTAGER 

To share

PASTA

NOS VIANDES

POULET FERMIER À LA BROCHE,

POMMES DE TERRE RÔTISSOIRE - 85€
Whole free range chicken, 

roasted potatoes

ÉPAULE D'AGNEAU CONFITE 8 HEURES

POMMES DE TERRE RÔTISSOIRE - 90€
 8-hours candied Lamb shoulder, 

roasted potatoes
 

ÉPAULE DE COCHON CONFITE 8 HEURES

ET ARTICHAUT À LA BARIGOULE - 90€

8-hours candied pork shoulder, 
“barigoule” style artichokes

CÔTE DE VEAU DE LAIT (400G) 

AUX ASPERGES ET GIROLLES
Milk-fed veal chop 

with asparagus and chanterelles

64€  

FILET DE BOEUF SAUCE BÉARNAISE ET

SON OS À MOELLE, PURÉE MAISON
Beef filet and bone marrow 

& homemade Béarnaise sauce

55€

EVERY DAY, DISCOVER OUR EXCEPTIONAL 
CATCH OF THE DAY (PRICE PER 100G)

The butcher 

LOUP EN CROÛTE DE SEL, 

RATATOUILLE ET PURÉE MAISON 

Seabass in salt crust, ratatouille and
homemade mash potatoes

130€



FRITES MAISON
Homemade French fries

FRITES MAISON TRUFFE ET PARMESAN 25€
Homemade French frie s, truffle & Parmesan

RATATOUILLE MAISON
Homemade ratatouille

POMMES DE TERRE RÔTISSOIRE
Roasted potatoes

PURÉE MAISON
Homemade mash potatoes

PURÉE MAISON TRUFFE 19€
Homemade mash potatoes with truffle

FRICASSÉE DE BROCCOLINI
Grilled broccolini

LEGUMES SHOP SUEY
Vegetable Shop Suey

GRILLÉE / GRILLED 

Kobe beef 神戸⾁
Hida ⾶騨⽜

Numamoto 沼本和⽜
Wine-gyu ワイン⽜
Miyazaki 宮崎和⽜

Hokkaido 北海道和⽜
Kagoshima ⿅児島和⽜

TEPPANYAKI

Selection of the day, 
200g minimum

DOUBLE ENTRECÔTE DE WAGYU 

XXL 500G 220€

Double wagyu ribeye  XXL 500g

LA LANGOUSTE / CRAYFISH 
100G /28€

 
LE HOMARD / LOBSTER 

100G /25€

Sélection de filet de Wagyu japonais, 
Japanese Wagyu filet selection, 

Selon arrivage / based on availability

 Selon arrivage / 
Based on availability :

Rangers Valley, Australie / 
Snake River Farms, USA 

 Taxes et services charges compris - VAT & service included / CB : Visa, Mastercard ou Amex - La maison n’accepte pas les chèques

JOSPER 

CÔTE DE BOEUF TOMAHAWK ANGUS POUR 2  

Angus Tomahawk Ribeye Steak for 2

150€

PLUMA IBÉRIQUE 
Pluma Ibérica

42€

Nos pièces cuites au four à charbon: 

NOTRE VIVIER
Shells and bubbles

GARNITURES 
Side dish  12€

GAMBAS  
Grilled ,Gambas

40€

120€/ 100g
95€/ 100g
95€/ 100g
80€/ 100g
80€/ 100g
80€/ 100g
80€/ 100g


